
Rozpoznaj maszyny i urządzenia przedstawione na obrazkach: 

 

                  
 

 

                   

                          
 
 
 
 

 

               

 
 

                 
 
 
 

 

               

 
 

                      
 
 

 

                     



Podpisz za pomocą numerów :        1-krajalnica,  2-wilk,  3-maszyna 
wieloczynnościowa,  4-mały robot kuchenny, mikser,  5-płuczko-obieraczka,  6-
maszynka do mielenia mięsa,  7-kuter,  8- duży robot kuchenny 

Rozpoznaj i podpisz numerem aparaturę grzejną przedstawioną na zdjęciach: 

 

 

 

 

 

 

 
  

 



1-bemar,    2-kocioł warzelny,    3-taboret elektryczny,    4-patelnia 
elektryczna,    5-piekarnik 

6- piec konwekcyjno-parowy,    7- frytkownica,    8- trzon gazowy 

Test wiadomości WT kl.I 

1.Uzupełnij tekst: 

Chłodzeniem nazywamy………………………………………………….. w 
temperaturze od……….st C do……………st.C Zamrażalnictwo to 
metoda……………………………………………. Polegająca na oziębieniu 
środków spożywczych do temperatury ………………….. st C lub poniżej do 
……………………… st C. Łańcuch chłodniczy to zestawienie urządzeń 
chłodniczych w …………….., zapewniający przechowywanie produktów 
odpowiedniej ………………………………………….przez cały czas 
przechowywania a także ……………………………………………. . 

 
 

 

 
 

 



 
 

 

2. Podpisz obrazy:  1-szafa chłodnicza , 2-stół chłodniczy, 3-automat do 
produkcji lodów,  4-zamrażrka skrzyniowa,  5- chłodziarka,  6-bar 
sałatkowy. 

3. Uzupełnij tekst: 

Próbki żywności przechowuje się w zakładzie gastronomicznym przez 
…………… godzin. W chłodziarce do przechowywania próbek żywności 
znajdują się ……………………………………………….. z pojemnikami do 
…………………………………….żywności. 

Kaset jest tyle ile………………………………………………….. w ciągu 
dnia. 

Pojemników powinno być tyle, z ilu ……………………………………… 
składa się posiłek. 

Kasety  i pojemniki myje się w 
………………………………………………….. i ponownie wykorzystuje. 

 


