Praktyke zawodowq zdobedziesz, uczestniczqc Dzigki wspotpracy ze szkotq gastronomiczng w Branzowa SzRota
w zajeciach prakeycznych odbywajacych sie w: BS I st. nr 4 bedziesz miaf szansg uczestniczyé w I stopnia nr 12
o pracowni warsztatowej w SOSWnr 2, warsztatach i szRoleniach organizowanych przez im. Jana Pawta I1

specjalistow.

®  cukierniach w Szczecnie i oRolicy,

®  piekarnio-cukierniach w Szczecinie,

Kierunek ksztatcenia:

CUKIERNIK

Warsztaty wyrabiania ciasta Rruchego
- deRoracje [ukrem i marcepanem w ZS nr 6

Wzbogacisz swojqg wiedze podczas wizyt zawodowych
oraz na Migdzynarodowych
Targach Technologii SpoZywczych w Poznaniu.

Pracownia
Szkolenie pracy cukiernicza
z karmelem SOSW nr 2

w SOSW nr 2 w Szczecinie




Uczniowie tego Kierunku sq niezastqpieni
przy obstudze waznych uroczystosci szRolnych.

Przedmioty zawodowe w 3- letnim cyRlu nauczania: Nauczysz sig :
produkcja cukiernicza,
- sporzqdzal ciasta, ciasteczkg, torty, rogaliki,

techniky produkei cukjernicze - produkowac pieczywo cukiernicze i wyroby

Jez)R, obey zawodowy —jezyR niemiecky, karmelowe,

bezpieczeristwo i higiena pracy, - sporzqdzac Kremy, masy, nadzienia,

zajecia praktyczne. - wy@onjwac i deRorowac wyroby
cukiernicze.

Poznasz:

- rodzaje wyrobéw cukierniczych,

- sposoby sporzqdzania wyrobow
ciastkarskich i cuRierniczych,

- sposoby deRorowania i porcjowania
produktéw  ciastRarskich,

- sposoby doboru surowcéw z wyRorzystaniem
niezbednych maszyn, urzqdzeti i drobnego
sprzetu  cukijerniczego.

N

. 2/

Absolwent moze by¢ zatrudniony w cuRierniach, zakfadach
produkujacych stodycze, lodziarniach, Rawiarniach,
ciastRarniach, hotelach, restauracjach, pracowniach

Koticzqc BranZowq SzRote I stopnia, cukierniczych, salach weselnych/ bankietowych, wtasnej
preystapisz do egzaminu zawodowego dziatalnosci gospodarczej.

w Osrodku Egzaminacyjnym SOSW nr 2.

UWAGA!!! KANDYDAT DO ZAWODU MUSI
POSIADAC AKTUALNA KSIAZECZKE ZDROWIA
Z WPISEM 3—1(92,0‘1?\'9590 BADANIA NA
NOSICIELSTWO ORAZ UBRANIE ROBOCZE.




