
Praktykę zawodową zdobędziesz,  uczestnicząc   
w zajęciach praktycznych odbywających się w: 

 pracowni warsztatowej w SOSW nr 2,   

 cukierniach  w Szczecnie i okolicy, 

 piekarnio-cukierniach w Szczecinie, 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wzbogacisz swoją  wiedzę  podczas wizyt zawodowych  
oraz na  Międzynarodowych  
Targach  Technologii Spożywczych  w Poznaniu.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Dzięki współpracy ze szkołą gastronomiczną  w 
BS I st. nr 4 będziesz miał szansę uczestniczyć w 
warsztatach i szkoleniach organizowanych przez 

specjalistów. 

Warsztaty wyrabiania ciasta kruchego   
- dekoracje  lukrem i marcepanem w ZS nr 6 

 
Szkolenie pracy  

z karmelem  
w SOSW nr 2 

 
 

Branżowa Szkoła  
   I stopnia nr 12 

im. Jana Pawła II 
 
 
 
 
     
      

                             
Kierunek kształcenia: 

  

           CUKIERNIK 
 
               
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
         Pracownia  
         cukiernicza  
         SOSW nr 2 
         w Szczecinie 

 

 



 

Przedmioty  zawodowe w 3- letnim cyklu nauczania:  

 produkcja cukiernicza, 

 technika produkcji cukierniczej, 

 język  obcy zawodowy –język niemiecki, 

 bezpieczeństwo i higiena pracy, 

 zajęcia praktyczne. 

 
Poznasz: 
- rodzaje wyrobów cukierniczych, 
- sposoby sporządzania wyrobów  
  ciastkarskich   i cukierniczych, 
- sposoby dekorowania i porcjowania  
  produktów    ciastkarskich, 
- sposoby doboru surowców z wykorzystaniem 
  niezbędnych maszyn, urządzeń i drobnego  
  sprzętu   cukierniczego.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Nauczysz się :  

- sporządzać ciasta, ciasteczka, torty, rogaliki,  
- produkować pieczywo cukiernicze i wyroby  
  karmelowe, 
- sporządzać kremy, masy, nadzienia, 
- wykonywać i dekorować wyroby 
  cukiernicze. 

Kończąc Branżową  Szkołę I stopnia,  
przystąpisz  do egzaminu  zawodowego 

  w Ośrodku Egzaminacyjnym SOSW nr 2. 
 
 
 
 

                     Uczniowie tego kierunku są niezastąpieni 
                 przy obsłudze ważnych  uroczystości szkolnych. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

      Absolwent może być zatrudniony w cukierniach, zakładach 
produkujących słodycze, lodziarniach, kawiarniach, 
ciastkarniach, hotelach, restauracjach, pracowniach 

cukierniczych, salach weselnych/ bankietowych, własnej 
działalności gospodarczej. 

 
UWAGA!!!  KANDYDAT DO ZAWODU MUSI 

POSIADAĆ AKTUALNĄ KSIĄŻECZKĘ ZDROWIA 
Z WPISEM  3-KROTNEGO BADANIA NA 

NOSICIELSTWO ORAZ UBRANIE ROBOCZE. 
 


